
21214　被检样品中使用单一合成食用色素的有 20

份 ,占检出试样数的 80 % ;主要分布在酱卤类制品

和灌肠类制品。使用混合色素的样品有 5份 ,占检

出试样数的 20 %。混合色素主要分布在休闲肉干

样品中 ,其中 4份样品含 2种色素 ,1份样品含 3种

色素。

21215　肉禽类制品中合成食用色素的检出量见表

3。
表 3　3类肉禽类制品人工合成食用色素检出量 mgΠkg

类别 酱卤类制品 灌肠类制品 休闲肉干制品

胭脂红 6. 9～23. 0 8. 6～84. 0 4. 0

日落黄 7. 8～51. 0 - 11. 0～264. 0

柠檬黄 22. 0～64. 0 - 264. 0～492. 0

诱惑红 - 6. 4～14. 0 -

注 :“ - ”为未检出。

3　讨论

311　肉 (禽)及其制品是消费者的基本食物 ,食品添

加剂和污染物法典委员会 (CCFAC)不允许在基本食

物中添加色素。[4 ]我国在肉 (禽)及其制品的国家相

关卫生标准中对添加人工合成食用色素未作规定 ,

在 GB 2760—1996《食品添加剂使用卫生标准》中肉

(禽)及其制品没有被列入着色剂使用范围 ,因此人

工合成食用色素是不能在肉 (禽)及其制品中使用

的。但从以上结果显示 ,目前人工合成食用色素在

肉禽类制品中使用较普遍 ,尤其是农贸市场中的酱

卤类制品问题突出。在调查中了解到大多数酱卤制

品均有色 ,其检出率为 80 %。对国营工厂的相同产

品还有待于作进一步的调查。结果显示休闲肉干制

品中色素添加量高达 492 mgΠkg。不法经营者将染

有柠檬黄的普通鸡作为三黄鸡销售 ,在其它肉禽类

制品中添加合成食用色素以谋取利益。这种行为严

重地违反了《食品卫生法》,损害了消费者的健康。

最近相继出现的“掺矿物油大米”、“掺矿物油瓜子”、

“吊白块”等事件均发生在食品添加剂的使用管理

上。因此建议卫生行政部门扩大调查范围和数量 ,

加强对食品添加剂使用卫生的监管力度 ,加强对食

品添加剂使用范围的宣传 ,使消费者了解相关知识 ,

形成人人知法、人人守法的氛围。

312　本次调查有 5 份样品检出 2 种或 2 种以上人

工合成食用色素 ,占检出样品的 20 %。对于混合色

素的使用评价 GB 2760—1996《食品添加剂使用卫生

标准》中规定 :“同一色泽的色素如混合使用时其用

量不得超过单一色素允许量”。我们认为该规定的

提法不够严谨。原因一 ,对“同一色泽的色素”的理

解不具唯一性。如可将柠檬黄与日落黄归为同种色

泽 ,也可把柠檬黄与日落黄视为不同色泽。原因二 ,

对不同色泽的色素的混合使用量未作规定。原因

三 ,规定中的“其用量”是混合色素的总量还是各单

一色素的量不明确。因此时常造成误区 ,影响了法

律的严肃性。建议有关部门建立和完善食品卫生标

准 ,使标准具有科学性、实用性、可操作性。
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养殖海产品中镉含量的初步调查

杨　方1 　唐寰宇1 　孟列群2

(11福建出入境检验检疫局 ,福建　福州　350001 ;21江苏省质量技术监督局 ,江苏　南京　210000)

　　镉是现代工业中很有价值的金属 ,但镉污染问

题也越来越引起人们的注意。2001 年 3 月在荷兰

海牙召开的国际食品添加剂和污染物法典委员会

(CCFAC)再次提出了镉限量的建议标准。包括中国

在内的许多国家认为镉限量标准对食品贸易有重要

意义 ,CAC将龙虾和蟹以外的甲壳类的镉限量定为

015 mgΠkg ,
[1 ]并建议增定鱼的镉限量标准。我国标

准规定鱼的镉限量为 011 mgΠkg。[2 ]我们对海水养殖

的海藻、软体动物和鱼等海产品中镉含量进行了初

步调查 ,以期为风险评估提供资料。

1　材料与方法

111　材料　样品来源于市售的海水养殖产品 ,其中

海藻 (海带、紫菜 2种)为干制品 ,贝类产品有牡蛎、
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文蛤、鲜鲍和毛蚶 ,海水养殖鱼有鲈鱼、黄瓜鱼、鲷鱼

和石斑鱼。

112　仪器与试剂　PE - 600 原子吸收分光光度计

PE公司 ;MSD - 2000 微波消化装置 ,美国 CEM公

司 ;镉标准溶液 ( GSB G62040—90) 。

113　实验方法　藻类取去泥沙后全样、贝类取去壳

后全样、鱼样取鱼肉打碎混匀 ,采用微波消化 ,消化

完全后挥去多余硝酸 ,定容 ,按 GBΠT 5009115—1996

测定。

2　结果与分析

表 1为海水养殖产品中镉含量。为比较海水养

殖鱼与捕捞鱼体内的镉含量 ,对 28份捕捞鱼样进行

了检测。表 1中鱼 1为海水养殖鱼 ,鱼 2 为远洋捕

捞鱼 ,包括来自印尼海域 12件、台湾海峡 5件、南美

海域 6件、大西洋海域 5件 ,鱼种为乌鲳、带鱼和马

鲛鱼。

表 1　试样中镉含量 mgΠkg

试样 样本数 范围 �x ±s

藻类 25 0181～1140 1112±0114

贝类 20 0109～1120 0137±0127

鱼 1 20 未检出～01018 01007±01009

鱼 2 28 未检出～01043 01006±01013

从上表可看出 ,海水养殖产品中镉含量大致为

藻类 >贝类 >鱼 ,其中无论是养殖鱼 ,还是捕捞鱼 ,

鱼肉中镉含量均远低于 011 mgΠkg的国家标准 ,说明

目前市售的海水鱼尚不存在镉污染风险。但藻类干

制品与贝类产品中镉含量明显较高 ,CAC仅对甲壳

类动物制定标准 (CAC限量标准为 015 mgΠkg) ,尚未

对软体贝类和藻类制定标准。在 20份检样中 ,贝类

中镉含量超过 015 mgΠkg限量的有 8 件 ,占总数的

40 % ,而所有检样的藻类干制品中镉含量均超出

015 mgΠkg ,最高达 114 mgΠkg。

目前 ,近海海域的污染成为日益严重的环境问

题。近海污染主要来源是陆源排污 ,占整个海洋污

染的 80 %以上。有关资料显示 ,我国有个别海域的

镉含量偏高 ,某些贝类体内有害物质含量也偏高。[3 ]

本次调查结果与此相符。在所检测的 20份贝类中 ,

有 8份样品中镉含量在 015 mgΠkg以上。镉一般是

选择性地蓄积在肾脏、肝脏等器官组织中 ,而养殖贝

类的栖息地一般位于水底污泥 ,最靠近陆源排污处 ,

且有资料表明贝类对镉、汞等重金属有很强的富集

作用。FDA认为 ,一般情况下海藻含镉应较低 ,
[4 ]但

本次调查中藻类含镉量偏高 ,由于藻类对镉等重金

属有富集作用 ,且养殖海藻受水体污染状况的影响

极大 ,海藻中的镉含量应引起注意。

海水养殖鱼肉中镉含量较低。远洋捕捞海鱼的

测定结果也均低于国家标准。
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南宁市部分包装食品用塑料制品卫生质量调查

陈绍运　周　杰　徐　斌　赵国品　李永跃

(广西南宁市卫生防疫站 ,广西 南宁　530011)

　　塑料包装具有质软、轻便、耐腐蚀、价格低廉以

及包装后光洁、透明、又易于密封、防尘防潮等特点 ,

广泛应用于食品生产和销售各个环节。包装食品用

塑料制品卫生质量的好坏 ,直接影响人们的身体健

康。为了解南宁市包装食品用塑料制品卫生质量 ,

我们于 2001年 9～11月对市区包装食品用塑料制

品的生产销售使用单位进行卫生状况调查 ,现将结

果报告如下。

1　材料与方法

111　调查对象　我市持有卫生许可证的包装食品

用塑料制品生产加工企业 14家 ;随机抽取交易场的

3个市场的 38 个销售商家及使用包装食品用塑料

制品的 14个烧卤熟肉店、4 个糕点店、24 个饮食店

共 94个单位。

112　调查内容　生产厂家主要检查包装食品用塑

料制品的品种、原料、配方、生产工艺、设施、用途标
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