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QuEChERS结合气相色谱-质谱联用法检测蔬菜中
10种农药残留 

罗欣阳, 郑悦珊, 熊含鸿, 王立亚, 梁旭霞* 
(广东省食品检验所, 广州  510435) 

摘  要: 目的  建立 QuEChERS 结合气相色谱-质谱联用法(gas chromatography-mass spectrometry, GC-MS)同

时测定蔬菜中 10 种农药残留的分析方法。方法   样品加入乙腈后使用漩涡混合和超声波提取 , 应用 

QuEChERS 方法进行净化处理。浓缩定容后用 GC-MS 在选择离子监测模式(select ion monitoring, SIM)下进行

测定, 外标法定量。结果  10 种农药在 0.005~1.0 μg/mL 范围内线性良好, 相关系数 r2 均大于 0.997, 方法的

检出限为 0.0001~0.002 mg/kg, 方法的定量限为 0.0001~0.007 mg/kg。在 0.02、0.05 和 0.1 mg/kg 添加水平的回

收率为 62.6%~151.2%, 相对标准偏差为 0.1%~6.0% (n=6)。结论  该方法简单、准确、灵敏高, 适合用于蔬菜

中农药多残留的测定。 
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Determination of 10 kinds of pesticides residues in vegetables by QuEChERS 
coupled with gas chromatography-mass spectrometry 

LUO Xin-Yang, ZHENG Yue-Shan, XIONG Han-Hong, WANG Li-Ya, LIANG Xu-Xia* 
(Guangdong Institute for Food Inspection, Guangzhou 510435, China) 

ABSTRACT: Objective  To establish a method for the simultaneous determination of 10 pesticide residues in 

vegetables by QuEChERS combined with gas chromatography-mass spectrometry(GC-MS). Methods  The samples 

were extracted by vortex mixing and ultrasonic wave after adding acetonitrile, and purified by the modified 

QuEChERS method. After concentration and dissolution, the compounds were analyzed by GC-MS under selected 

ion monitoring (SIM) mode. The external standard method was used for quantitative analysis. Results  The 10 

pesticides had good linear relationships in the range of 0.005–1.0 μg/mL, and the correlation coefficients were larger 

than 0.997. The detection limits of the method were 0.0001-0.002 mg/kg, the limits of quantitation were 

0.0001–0.007 mg/kg. The recoveries of 10 pesticides at 0.02, 0.05 and 0.1 mg/kg levels ranged from 62.6%–151.2%, 

and the relative standard deviation were 0.1%–6.0% (n=6). Conclusion  This method is simple, accurate and 

sensitive, which is suitable for detecting 10 pesticide residues in vegetables. 
KEY WORDS: QuEChERS; gas chromatography-mass spectrometry; vegetables; pesticide residues 
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1  引  言 

我国是农业大国, 农业是国民经济的命脉, 但随着虫

害的增加, 其发生范围和严重程度对我国国民经济、特别

是农业生产常造成重大损失。因此为了防治虫害, 提高产

量, 会在种植蔬菜时大量使用化学农药, 这不仅会对水和

土壤环境造成影响, 也会污染蔬菜等农产品, 更严重的还

会威胁人们的健康[1–4]。目前蔬菜中风险性较高的农药残留

为甲拌磷、甲胺磷、甲基对硫磷、二嗪磷、灭线磷、苯醚

甲环唑、毒死蜱、腐霉利、乐果、氧乐果 10 个项目, 是市

场监管重点关注的内容。 
目前蔬菜中农药残留检测方法主要有气相色谱法、液

相色谱法、气相色谱-质谱联用法以及液相-质谱联用法, 前
处理方法主要有 QuEChERS 前处理、液液萃取、固相萃取

等 3 种方法[5–8]。随着科技的发展, 农药残留超标现象呈现

向多种农药残留发展的趋势, 且分析标准化程度也在不断

深入。但是 NY/T 761-2008《蔬菜和水果中有机磷、有机

氯、拟除虫菊酯和氨基甲酸酯类农药多残留的测定》[5]的

前处理不充分、基质干扰大, 容易出现假阳性问题, GB 
23200.8-2016《食品安全国家标准 水果和蔬菜中 500 种农

药及相关化学品残留量的测定 气相色谱-质谱法》[6]以及

GB/T 20769-2008《水果和蔬菜中 450 种农药及相关化学品

残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》[7]的前处理较为繁

琐, 而 QuEChERS 方法操作简便, 分析速度快, 前处理过

程中溶剂使用量少, 污染小, 价格低廉且不使用含氯化物

溶剂, 且可分析的农药范围广, 包括极性、非极性的农药

种类均能利用此技术得到较好的回收率, 同时 QuEChERS
也越来越广泛使用[9,10]。本研究对蔬菜中以上 10 种农药残

留进行 QuEChERS 前处理和液液萃取、固相萃取前处理, 
采 用 气 相 色 谱 - 质 谱 联 用 法 (gas chromatography-mass 
spectrometry, GC-MS)同时测量蔬菜中 10 种农药残留, 对
比不同方法的加标回收率, 对 QuEChERS 前处理中净化粉

不同比例的前处理效果进行比较, 以期为蔬菜中多种农药

残留检测提供科学依据, 使检测结果更为可靠。 

2  材料与方法 

2.1  仪器与试剂 

GCMS-2010 气相色谱-质谱联用仪(配 EI 源)(日本

岛津公司); AutoEVA-60 氮吹仪(美国 Reeko 公司); RV10
旋转蒸发仪(德国 IKA 公司); EFAA-HM-01 多管漩涡混

合仪(上海安谱实验科技股份有限公司); Milli-Q 超纯水

机(德国默克密理博公司); ST8 离心机(美国赛默飞世尔科技

公司); PL602E 电子天平(瑞士梅特勒托利多公司)。 
甲拌磷、甲胺磷、甲基对硫磷、二嗪磷、灭线磷、

苯醚甲环唑、毒死蜱、腐霉利、乐果、氧乐果(100 μg/mL, 

北京曼哈格生物科技有限公司)。 
正己烷、丙酮、乙酸乙酯(色谱纯, 北京康科德公司); 

乙腈(色谱纯, 德国默克公司); 甲苯(色谱纯)、氯化钠、

无水硫酸镁、无水硫酸钠(分析纯, 广州化学试剂厂); 石
墨化碳黑(graphitized carbon black, GCB)(200~400 目)、 
弗罗里砂柱 (1000 mg/6 mL)、 GCB/NH2 柱 (500 mg/   
500 mg/6 mL)(美国 StanQuik 公司); 乙二胺-N-丙基硅烷

化 硅 胶 (ethylenediamine-N-propyl silanized silica gel, 
PSA, 天津博纳艾杰尔科技公司); 实验室用水为一级水, 
蔬菜样品购于当地超市。 

2.2  实验方法 

2.2.1  溶液配制 
混合标准中间液配制: 分别准确移取 10 种农药标准

物质, 用甲苯稀释成浓度为 10 μg/mL 的混合标准中间液, 
于 2~8 ℃冰箱保存待用(有效期 3 个月)。 

基质混合标准工作溶液: 用空白基质溶液将混合标

准中间液逐级稀释为 0.005、0.01、0.05、0.1、0.5、1.0 μg/mL
的基质混合标准工作溶液。 

丙酮+正己烷(1:9, V:V): 量取 10 mL 丙酮, 加入到  
90 mL 正己烷中, 混合均匀。 

乙腈+甲苯 (3:1, V:V): 量取 50 mL 甲苯 , 加入到   
150 mL 乙腈中, 混合均匀。 
2.2.2  样品前处理 

选取菠菜阴性样品进行不同前处理方法添加回收率

实验, 添加水平为 0.05 mg/kg, 平行测定 3 次, 计算平均加

标回收率。 
(1) QuEChERS 前处理 
称取 10 g 待测样(精确至 0.01 g)于 50 mL 塑料离心管

中, 依次加入 10 mL 乙腈、4 g 无水硫酸镁、1 g 氯化钠, 振
荡提取 15 min, 然后以 8000 r/min 离心 5 min, 吸取 6 mL
上清液于 15 mL 离心管中, 加入 900 mg 无水硫酸镁、   
150 mg PSA 粉末和 15 mg GCB 粉末, 振荡提取 15 min, 然
后以 8000 r/min 离心 5 min, 吸取 2 mL 上清液 40 ℃以下氮

吹近干, 用乙酸乙酯准确定容至 1 mL, 过 0.22 μm 有机微

孔滤膜待测。 
(2) 液液萃取前处理 
称取 20 g 待测样(精确至 0.01 g)于 50 mL 塑料离心管

中, 加入 20 mL 乙腈, 振荡提取 15 min, 然后以 8000 r/min
离心 5 min, 分别取上清液净化。准确取 2 mL 上清液 40 ℃
以下氮吹近干, 用丙酮准确定容至 2 mL, 过 0.22 μm 有机

微孔滤膜待测。 
(3) 固相萃取前处理(单柱) 
称取 20 g 待测样(精确至 0.01 g)于 50 mL 塑料离心管

中, 加入 20 mL 乙腈, 振荡提取 15 min, 然后以 8000 r/min
离心 5 min, 分别取上清液净化。先将弗罗里硅土柱依次用

5 mL 丙酮+正己烷(1:9)、5 mL 正己烷预淋洗, 当溶剂液面
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到达柱吸附层表面时, 立即倒入 2 mL 上清液, 用离心管收

集洗脱液, 用 10 mL 丙酮+正己烷(1:9)淋洗弗罗里硅土柱, 
于 40 ℃以下氮吹近干, 用正己烷准确定容至 2 mL, 过
0.22 μm 有机微孔滤膜待测。 

(4) 固相萃取前处理(双柱) 
称取 20 g 待测样(精确至 0.01 g)于 50 mL 塑料离心管

中, 加入 20 mL 乙腈, 振荡提取 15 min, 然后以 8000 r/min
离心 5 min, 分别取上清液净化。先在 NH2 柱中加入约 2 cm
高无水硫酸钠, 用乙腈+甲苯(3:1)预淋洗, 当溶剂液面到

达柱吸附层表面时, 移入上述 10 mL 上清液, 并在串联柱

上加上 50 mL 贮液器, 用 25 mL 乙腈-甲苯溶液(3:1)洗涤

串联柱, 收集所有流出物于鸡心瓶中, 并在 40 ℃水浴中

旋转浓缩至约 0.5 mL。每次加入 5 mL 正己烷在 40 ℃水浴

中旋转蒸发, 进行溶剂交换 2 次, 最后用正己烷准确定容

至 1 mL, 过 0.22 μm 有机微孔滤膜待测。 
2.2.3  仪器条件 

根据市场监督管理局通报的不合格信息及市场上蔬

菜中农药残留状况的调查[11-13], 选取其中不合格率较高、

检出率较高的农药种类, 共筛选出 10 种常见的风险较高

的农药进行检测。10 种农药的保留时间、定性离子和定量

离子见表 1。 
色谱柱信息: Rtx-5MS, 膜厚 0.25 μm, 内径 0.25 mm, 

长度 30 m; 进样方式为不分流进样, 进样口温度为 280 ℃; 
离子源为 EI 源, 温度为 230 ℃, 接口温度: 280 ℃; 柱温箱

升温程序为 40 ℃保持 1 min, 以 30 ℃/min 升至 130 ℃, 再
以 5 ℃/min 升至 250 ℃, 最后以 10 ℃/min 升至 300 ℃保

持 20 min; 载气: He, 柱流量为 1.01 mL/min; 吹扫流量为

5.0 mL/min。 

3  结果与分析 

3.1  前处理方法的比较 

在加标量为 0.05 mg/kg 的条件下, 采用 QuEChERS

以及另外 3 种前处理方法的回收率如表 2 所示, 其中固相

萃取前处理(单柱)的乐果和氧乐果在净化过程中, 其氧化

同系物在弗罗里硅土上可被吸附, 因此回收率低。使用

QuEChERS 前处理回收率范围为 84.1%~111.7%, 比另 3 种

前处理方法更能达到满意的回收效果 , 因此建议选择

QuEChERS 法对样品进行前处理。 

3.2  前处理的优化 

3.2.1  配标溶剂选择 
在样品分析中 , 基质常对待测物的分析有明显干

扰, 影响分析结果的准确性。根据基质成分对目标化合

物响应值的不同影响, 基质效应可分为基质增强效应和

基质减弱效应。基质效应随不同的农药、不同的基质类

型和基质浓度而变化。有很多方法可以用来补偿基质效

应, 最常用有效的方法是基质匹配标准溶液[1416]。如图

1 为溶剂标的色谱图, 如图 2 为菠菜基质标的色谱图。

如图所示, 各个物质在基质标下分离度更好, 相比溶剂标

其前沿峰和拖尾峰的影响更小, 故本方法采用空白基质

匹配标准溶液作校准曲线来减小基质效应。 
 
 

表 1  10 种农药的保留时间及特征离子 
Table 1  Retention time and target ions of 10 pesticides 

编号 化合物 CAS 登录号 保留时间/min 定量离子 定性离子 1 定性离子 2 定性离子 3 

1 甲胺磷 10265-92-6 6.350 94 95 141  

2 氧乐果 1113-02-6 11.983 110 156 79  

3 灭线磷 13194-48-4 12.850 158 168 242 200 

4 甲拌磷 298-02-2 13.958 260 121 231 125 

5 乐果 60-51-5 14.600 87 93 125  

6 二嗪磷 333-41-5 15.850 304 137 179  

7 甲基对硫磷 298-00-0 17.808 263 200 233 246 

8 毒死蜱 2921-88-2 19.383 314 258 286  

9 腐霉利 32809-16-8 21.383 283 285 255  

10 苯醚甲环唑-1 119446-68-3 33.833 323 325 265  

11 苯醚甲环唑-2 119446-68-3 33.942 323 265 325  
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表 2  4 种前处理方法的平均回收率 
Table 2  Average recovery of 4 kinds of pretreatment 

编号 农药名称 QuEChERS 前处理回收率/%
液液萃取前处理 

回收率/% 
固相萃取前处理(单柱) 

回收率/% 
固相萃取前处理(双柱) 

回收率/% 

1 甲胺磷 90.0 33.1 22.5 4.5 

2 氧乐果 96.8 20.3 0.0 14.0 

3 灭线磷 94.0 68.1 112.3 94.8 

4 甲拌磷 84.1 71.0 105.5 91.6 

5 乐果 111.7 80.3 0.0 72.5 

6 二嗪磷 95.9 71.0 119.2 100.8 

7 甲基对硫磷 93.2 85.5 103.3 78.8 

8 毒死蜱 99.3 81.3 113.5 94.1 

9 腐霉利 96.2 82.1 108.0 95.5 

10 苯醚甲环唑 96.7 125.0 103.1 90.4 

 
 

 
 

图 1  溶剂标色谱图(1.0 μg/mL) 
Fig.1  Solvent standard chromatogram (1.0 μg/mL) 

 

 
 

图 2  菠菜基质标色谱图(1.0 μg/mL) 
Fig.2  Spinach matrix standard chromatogram (1.0 μg/mL) 
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3.2.2  净化条件的优化 
常用的固体吸附剂有 PSA、GCB 和 C18。C18 主要是

用于吸附油脂等弱极性物质; PSA 材料属于弱阴离子交换

吸附剂, 因其硅胶表面键合有极性官能团, 对样品中的一

些糖、有机酸、脂肪酸、金属离子和强极性杂质等具有良

好的净化效果, 但对色素的净化效果不理想; GCB 材料能

有效去除色素, 但对部分的农药组分也有一定的吸附, 过
量使用导致部分农药回收率低[17,18]; 无水硫酸镁用于吸附

有机提取液中的水分。所以本研究采用 PSA 和 GCB 的组

合为净化剂。 
本研究采用正交实验表优化净化剂的用量, 在种蔬菜

阴性样品中加入浓度为 0.05 mg/kg 的 10 种农药混合标准溶

液, 每组正交实验平行测定 3 次, 回收率取平均值。通过回

收率验证 QuEChERS 的净化效果, 详见表 3。将各自 25 组

正交实验所得的加标回收率作比较, 结合回收率以及净化

粉末的成本, GCB 成本约 PSA 的 5 倍, 在回收率相似的条件

下选用 GCB 较少用量的使用量以节约成本, 故选用各净化

剂的最佳用量组合为 PSA 125 mg、GCB 15 mg。 
 

表 3  正交实验及结果 
Table 3  Results of orthogonal experiments 

试验序号 PSA/mg GCB/mg 回收率范围/%

正交试验 1 100 15 51.0~138.2 

正交试验 2 100 30 44.45~138.9 

正交试验 3 100 45 54.6~136.4 

正交试验 4 100 60 85.5~140.4 

正交试验 5 100 75 55.6~118.1 

正交试验 6 125 15 76.8~117.7 

正交试验 7 125 30 74.0~128.2 

正交试验 8 125 45 65.2~115.6 

正交试验 9 125 60 68.2~111.6 

正交试验 10 125 75 66.6~113.5 

正交试验 11 150 15 75.1~120.4 

正交试验 12 150 30 78.1~117.0 

正交试验 13 150 45 77.2~113.2 

正交试验 14 150 60 73.4~112.2 

正交试验 15 150 75 72.6~99.5 

正交试验 16 175 15 71.4~120.0 

正交试验 17 175 30 63.6~101.8 

正交试验 18 175 45 76.0~105.5 

正交试验 19 175 60 56.4~111.0 

正交试验 20 175 75 72.9~111.5 

正交试验 21 200 15 78.4~116.2 

正交试验 22 200 30 51.4~114.8 

正交试验 23 200 45 59.8~106.9 

正交试验 24 200 60 57.0~108.4 

正交试验 25 200 75 59.1~112.0 

3.3  方法学验证 

3.3.1  方法线性与检出限、定量限 
各待测组分在浓度梯度为 0.005、0.01、0.05、0.1、

0.5、1.0 μg/mL 的范围内线性关系良好, 相关系数 r2 在

0.9978~0.9999 之间, 以 3 倍信噪比对应浓度为方法的检出

限(limit of detection, LOD), 以 10 倍信噪比对应浓度为方

法的定量限(limit of quantitation, LOQ), 方法的检出限在

0.0001~0.002 mg/kg 之间, 定量限在 0.0001~0.007 mg/kg 之

间, 方法灵敏度高。详见表 4。 
3.3.2  净化条件的优化 

分别取菠菜、菜心、韭菜 3 种阴性样品进行加标实验, 
分别添加 0.02、0.05、0.1 mg/kg, 3 个浓度水平, 每个水平

平行 6 次实验, 以加标回收率考察方法的准确度, 以相对

标准偏差(relative standard deviation, RSD)考察方法的精

密度, 结果见表 5。结果显示, 10 种农药在 3 种基质及 3
个加标水平下的平均回收率为 62.6%~151.2%, 符合 GB/T 
27404-2008《实验室质量控制规范 食品理化检测》[19]中

检 测 方 法 确 认 技 术 要 求 的 回 收 率 范 围 , RSD 为

0.1%~6.0% (n=6), 说明本实验建立的方法可行, 可用于

实际样品的检测。 
3.3.3  实际样品测定 

以建立的方法对 27 份从超市及市场采购的蔬菜进行

测定, 检测结果如表 6 所示, 根据 GB 2763-2019《食品安

全国家标准 食品中农药最大残留限量》[20]中规定农药最大

残留限量对检测结果进行判定。氧乐果和毒死蜱在 GB 
2763-2019 中对应的茄子和菠菜的限量值分别为 0.02 
mg/kg 和 0.1 mg/kg, 存在农药超标的现象, 其余有检出的

6 个农药品种未超标。 

4  结  论 

本研究采用 QuEChERS 前处理方法结合气相色谱-
质谱联用仪同时检测蔬菜中 10 种高风险农药残留, 优化

了前处理过程中的提取方式和净化剂的用量和 10 种农药

的质谱参数, 建立了一套可同时测定蔬菜中 10 种常见农

药的检测方法。10 种农药在 0.005~1.0 μg/mL 范围内线性关

系 良 好 , 相 关 系 数 均 大 于 0.997, 方 法 的 检 出 限 为

0.0001~0.002 mg/kg, 方法的定量限为 0.0001~0.007 mg/kg。
在 0.02 、 0.05 、 0.1 mg/kg 添 加 水 平 的 回 收 率 为

62.6%~151.2%, 相对标准偏差为 0.1%~6.0% (n=6)。本研

究建立的 QuEChERS 前处理方法具有提取效率高、有机

溶剂用量少、灵敏度高、准确度高和重复性好的优点, 弥
补了液液萃取去干扰物质不彻底和固相萃取全处理繁琐

的缺陷 , 且大大缩短了前处理时间周期 , 可以很好地应

用于大批量蔬菜样品中多种农药残留分析检测, 为市场

监管服务。 
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表 4  10 种农药的线性关系和定量限 
Table 4  Linear relationship and limit of quantitation of 10 kinds of pesticides 

序号 农药名称 基质 线性方程 相关系数 LOD/(mg/kg) LOQ/(mg/kg) 

1 甲胺磷 

菠菜 Y=83479.185630X–1128.307372 0.9995 0.0005 0.001 

菜心 Y=60575.305659X–1440.814006 0.9976 0.0002 0.0008 

韭菜 Y=70358.973907X–444.281948 0.9992 0.0002 0.0006 

2 氧乐果 

菠菜 Y=39211.113730X+130.749261 0.9992 0.002 0.007 

菜心 Y=27136.540365X+194.276707 0.9992 0.002 0.005 

韭菜 Y=29722.313314X+30.224713 0.9995 0.001 0.004 

3 灭线磷 

菠菜 Y=37224.978547X–349.764892 0.9993 0.0005 0.002 

菜心 Y=36494.436913X–98.872922 0.9998 0.001 0.004 

韭菜 Y=37151.900964X–260.152529 0.9994 0.0007 0.002 

4 甲拌磷 

菠菜 Y=17415.672873X–123.849228 0.9991 0.001 0.004 

菜心 Y=18064.527620X–92.239754 0.9999 0.001 0.003 

韭菜 Y=17962.836674X–138.853850 0.9998 0.0004 0.002 

5 乐果 

菠菜 Y=116323.256408X+228.296310 0.9991 0.0004 0.001 

菜心 Y=99779.621258X–697.011597 0.9997 0.0009 0.003 

韭菜 Y=105140.393818X+636.207349 0.9992 0.001 0.005 

6 二嗪磷 

菠菜 Y=26329.145795X–249.671300 0.9988 0.0006 0.002 

菜心 Y=26561.962320X–143.277886 0.9997 0.0003 0.0009 

韭菜 Y=26447.218460X–217.269798 0.9993 0.0004 0.001 

7 甲基对硫磷 

菠菜 Y=534683.448307X–10071.323741 0.9982 0.0001 0.0001 

菜心 Y=449155.676485X–5388.700367 0.9991 0.0001 0.0001 

韭菜 Y=484612.725224X–10112.364736 0.9976 0.0001 0.0001 

8 毒死蜱 

菠菜 Y=36044.198807X–185.265180 0.9994 0.0004 0.002 

菜心 Y=32558.455523X–133.138085 0.9996 0.0005 0.002 

韭菜 Y=35109.435273X–335.201633 0.9990 0.0005 0.005 

9 腐霉利 

菠菜 Y=557367.349217X–452.606251 0.9999 0.0001 0.0002 

菜心 Y=540727.453510X–1120.868520 0.9999 0.0001 0.0001 

韭菜 Y=550158.821099X–3722.073029 0.9994 0.0001 0.0004 

10 苯醚甲环唑-1 

菠菜 Y=39854.450654X–89.943403 0.9999 0.0007 0.002 

菜心 Y=29614.717330X–167.917402 0.9997 0.002 0.005 

韭菜 Y=34499.758005X–142.349524 0.9989 0.0004 0.002 

11 苯醚甲环唑-2 

菠菜 Y=66738.782485X–198.678827 0.9999 0.0007 0.002 

菜心 Y=49623.295414X–255.464493 0.9997 0.001 0.004 

韭菜 Y=56944.603206X–400.627408 0.9988 0.0004 0.002 
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表 5  10 种农药的平均回收率和相对标准偏差(n=6) 
Table 5  Average recovery and relative standard deviation of 10 kinds of pesticides (n=6) 

编号 农药名称 基质 

加标名称 

0.02 mg/kg 0.05 mg/kg 0.10 mg/kg 

平均回收率/% RSD/% 平均回收率/% RSD/% 平均回收率
/% 

RSD/% 

1 甲胺磷 

菠菜 66.6 3.0 77.7 0.1 82.6 0.8 

菜心 62.6 3.0 72.9 0.6 86.6 3.2 

韭菜 115.5 3.3 88.9 0.6 80.2 1.6 

2 氧乐果 

菠菜 77.6 5.9 93.5 1.9 90.9 1.8 

菜心 103.6 2.7 100.9 5.3 106.0 4.1 

韭菜 77.3 1.6 81.9 3.0 92.7 0.5 

3 灭线磷 

菠菜 96.9 5.0 105.1 1.3 106.3 3.5 

菜心 110.4 2.1 92.4 2.0 91.3 1.4 

韭菜 78.8 3.5 87.3 3.4 87.1 3.8 

4 甲拌磷 

菠菜 80.9 1.5 88.3 4.1 93.6 3.3 

菜心 79.3 1.0 75.5 4.4 74.3 2.8 

韭菜 68.6 0.7 75.7 2.7 79.7 1.4 

5 乐果 

菠菜 72.4 1.9 105.2 0.6 107.9 0.8 

菜心 70.2 2.4 76.6 2.7 82.6 0.4 

韭菜 74.1 1.6 82.6 2.0 90.4 0.3 

6 二嗪磷 

菠菜 102.9 0.5 106.5 2.2 106.3 3.6 

菜心 94.8 3.4 99.4 0.2 96.8 3.7 

韭菜 77.2 3.9 90.5 1.6 91.1 3.0 

7 甲基对硫磷 

菠菜 104.3 4.5 96.1 0.6 104.0 3.8 

菜心 111.7 0.2 97.0 1.2 93.2 2.3 

韭菜 87.0 1.0 83.1 0.2 85.2 6.0 

8 毒死蜱 

菠菜 101.8 5.2 105.2 0.4 113.9 4.3 

菜心 107.9 4.9 106.8 1.6 100.3 2.0 

韭菜 82.67 1.1 92.8 3.2 91.1 4.2 

9 腐霉利 

菠菜 93.8 4.8 107.1 0.7 115.7 2.3 

菜心 103.3 1.9 107.3 0.2 102.6 1.3 

韭菜 82.7 3.2 93.8 2.2 93.8 4.2 

10 苯醚甲环唑 

菠菜 83.3 0.5 89.4 4.5 92.0 1.4 

菜心 151.2 1.0 110.1 1.9 100.3 1.1 

韭菜 80.7 3.0 83.6 0.5 88.1 4.1 
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表 6  市售蔬菜样品测定结果 
Table 6  Commercial vegetables sample measurement results 

编号 样品信息 检出数量/个 农药名称 测定值/(mg/kg) 

1 sample01 菠菜 1 毒死蜱 0.0036 

2 sample02 菠菜 0   

3 sample03 黄瓜 1 苯醚甲环唑 0.0025 

4 sample04 青椒 1 苯醚甲环唑 0.0025 

5 sample05 豆芽 0   

6 sample06 油麦菜 0   

7 sample07 茄子 1 氧乐果 0.045 

8 sample08 韭黄 0   

9 sample09 淮山 0   

10 sample10 菜心 1 苯醚甲环唑 0.058 

11 sample11 生菜 0   

12 sample12 油麦菜 0   

13 sample13 茄子 0   

14 sample14 淮山 0   

15 sample15 韭菜 0   

16 sample16 韭菜 0   

17 sample17 小白菜 0   

18 sample18 包菜 0   

19 sample19 菜心 0   

20 sample20 番茄 0   

21 sample21 青椒 1 苯醚甲环唑 0.058 

22 sample22 豆角 0   

23 sample23 土豆 0   

24 sample24 小白菜 0   

25 sample25 包菜 0   

26 sample26 芦笋 0   

27 sample27 菠菜 1 毒死蜱 1.70 
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